
 

SOEP 
GRONINGER MOSTERDSOEP*     6,50 

met of zonder droge worst 

SOEP VAN DE WEEK      6,50  

vraag de bediening naar onze soep van de week 

     

BROODJES 
BROODJE GEZOND’’DE TWEE PROVINCIËN’’*  12,50 

old aged cheesespread - boerenham -tomaat – augurk 

rode ui – gekookt ei 

BROODJE WARME BEENHAM     11,00 

warme beenham – honing-mosterdsaus  

BROODJE GEITENKAAS*      11,50 

gerijpte geitenkaas – crumble van walnoten en honing 

BROODJE CARPACCIO      13,00 

carpaccio – pesto – rucola – Parmezaanse kaas –  

balsamico siroop 

BROODJE TONIJNSALADE     11,00 

huisgemaakte tonijnsalade – rode ui – bieslook –  

limoen-koriandersaus 

BROODJE WARME BRIE*       11,50 

lauwwarme brie – chutney van rode ui en gele rozijnen 

SALADES  

geserveerd met brood & boter 

SALADE ZALM        12,50 

rijkgevulde salade met huis gerookte zalm, rode ui, kappertjes en limoen-mayonaise 

SALADE GEITENKAAS*       12,00 

rijkgevulde salade met gekruide geitenkaas, en crumble van walnoten en honing 

SALADE CARPACCIO       12,50 

rijkgevulde salade, carpaccio, Parmezaanse kaas, pesto en pijnboompitten 

UITSMIJTERS 
UITSMIJTER HAM-KAAS*      10,50 

wit- of bruin brood – 3 gebakken eieren – ham – kaas 

KROKETTEN 
BOURGONDISCHE KROKETTEN    12,75  

twee plakken wit – of bruinbrood – twee bourgondische kroketten – mosterd  

 

GROENTE KROKETTEN      11,00 

twee plakken wit- of bruinbrood – twee groente kroketten - mosterd 
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