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2 geserveerd met brood & boter F')
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‘zt TANDOORI ZALM met zoetzure komkommer en limoen koriandersaus 12,50 K 4
m

§ GEBAKKEN SPICY GAMBA'’S met kerrie mayonaise 13,00 :
m

m CARPACCIO VAN HET GRONINGER WEIDERUND 12,50 Z
L met zongedroogde tomaatjes, zwarte olijven, pijnboompitten, pesto en Parmezaans kaas N*
z BOMBE VAN CARPACCIO EN STEAK TARTARE 13,00 Z
E op een compote van rode uien en gele rozijnen met tiim mayonaise r<|1
Q

FRISSE SALADE* met paddenstoelenkroketjes en balsamico-siroop 11,70 ﬂ
GRONINGER MOSTERDSOEP* met of zonder droge worst 6,50 ;>u

7

SOEP VAN DE WEEK vraag onze bediening naar de soep van deze week 6,50 S:’
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geserveerd met friet & salade E'
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ENTRECOTE VAN DE GRILL met gebakken paddenstoelen en kruidenboter 27,50 'E
VARKENSHAAS gewikkeld in spek en champignonroomsaus 24,00 5
ROL VAN SUKADE 23,00 %
met een krokant kruim van pompoen, serranoham en een kalfsjus i
OP DE HUID GEBAKKEN ZEEBAARSFILET met een saus van dragon 23,50 E
OVENSCHOTEL VAN ZEEWOLF 24,50 ﬁ
op een groentebedje, gegratineerd met Hollandaise saus -
(o)

GEBAKKEN ZALMFILET met witte wijnsaus 23,50 ‘%
RIJK GEVULDE THAISE RODE CURRY* geserveerd met naanbrood 20,50 IE
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s P E C IAL (dagprijs)

geserveerd met friet en salade

vraag de bediening naar de special van vandaag

SAUSJES ZI1JN APART TE BESTELLEN VOOR 0.25 PER STUK

mosterd — mayonaise — ketchup - curry

NAGERECHT

DAME BLANCHE met chocoladesaus 7,50
DESSERT VAN DE CHEF 8,50




