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Koffietafel 
	Bestaand uit:
	Groentesoep

	
	Diverse soorten brood: 


	
	Witbrood

	
	Bruinbrood

	
	Pistolets

	
	Croissants

	
	

	Schalen met:
	Huisgemaakte salade

	
	Vleeswaren; ham, rosbief en fricandeau

	
	Kaas

	
	

	Schaaltjes met:
	Zoetwaren

	
	Roomboter

	
	

	Warm bijgerecht:
	Kwekkeboom Kroket

	
	

	Schaal met:
	Vers fruit

	
	

	Inclusief
	Koffie

	
	Thee

	
	Melk

	
	Karnemelk

	
	

	Prijs per persoon 
	€ 16,50

	
	Minimaal 20 personen


High – Tea 
	Dit buffet wordt gereserveerd tussen:
	14:00 – 17:00 uur

	
	

	Bestaand uit
	Diverse smaken thee en koffie

	
	

	Zoet:
	Mini gebakjes

	
	Muffins

	
	Scones

	
	Bonbons

	
	Koekjes

	
	

	Hartig:
	Quiche taart

	
	Kaassoesjes

	
	Zoute koekjes

	
	Sandwich met:

	
	Gerookte zalm

	
	Kipfilet

	
	Kaas, tomaat

	
	Komkommer, ei

	
	

	De High – Tea wordt in buffeststijl geserveerd
	

	
	

	Prijs per persoon
	€ 18,50

	
	

	Dit is inclusief:
	Koffie en thee

	Exclusief:
	Consumpties

	
	

	
	Minimaal 20 personen


Brunch - Buffet
	Buffet wordt geserveerd tussen:
	12:00 en 15:00 uur

	
	

	Bestaand uit:
	Bouillon met paddenstoelen en bieslook

	
	Diverse soorten brood:

	
	Witbrood

	
	Bruinbrood

	
	Harde/zachte bolletjes

	
	Croissants

	
	Pistolets

	
	

	Koud beleg:
	Vleeswaren o.a: ham, rosbief, fricandeau

	
	Kaas

	
	Zoetigheden

	
	Huisgemaakte salade

	
	Boter / margarine

	
	

	Warm beleg:
	Scrambled eggs

	
	Quiche taarten

	
	Gevogelde ragout met rijst

	
	

	Koud:
	Yoghurt met vruchtjes

	
	

	Prijs per persoon
	€ 19,50

	
	Minimaal 20 personen


Frans-Buffet
	Bestaand uit:
	Mosterdsoep met croutons, prei en spekjes

	
	

	Diverse soorten brood:
	Stokbrood

	
	Pistolets

	
	Croissants

	
	

	Koud beleg:
	Tonijnsalade

	
	Krabsalade

	
	Kaas

	
	Gegrilde achterham

	
	Komkommer

	
	Tomaat

	
	Uit – preisalade

	
	Gekookte eieren

	
	Boter / kruidenboter

	
	

	
	Kaasplank

	
	

	Warm:
	Kalkoen in kerriesaus met rijst

	
	

	Schaal met:
	Vers fruit

	
	

	Prijs per persoon
	€ 20,50


Koud – Buffet
	Opgemaakte schalen met:
	Gerookte zalm

	
	Hollandse garnalen

	
	Steurengarnalen in Kerriesaus

	
	Tonijnsalade

	
	

	
	Huisgemaakte aardappelsalade

	
	Salade van diverse sla-soorten; rode ui, feta, paprika en olijven

	
	Salade van komkommer, tomaat, rode ui en mozzarella

	
	

	
	Meloen/Ananas

	
	Gemarineerde Rosbief

	
	Fricandeau

	
	

	
	Gevulde eieren

	
	Kaasplank

	
	

	Geserveerd met:
	Stokbrood

	
	Roomboter / Kruidenboter

	
	Diverse koude sauzen

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 22,50

	
	

	Buffet is uit te breiden met:
	Soep (€ 3,75 p/p extra)

	
	Warm hoofdgerecht (€ 5,75 p/p extra)

	
	Dessert – buffet (€ 8.00 p/p extra)


 Warm – Buffet

	Bestaand uit:
	1. Zalmfilet

	
	Licht gebakken zalmfilet met garnalen- cognacsaus

	
	

	
	2. Kuikenborst

	
	Kuikenborst gevuld met ham en kruidenkaas geserveerd met rode wijnsaus

	
	

	
	3. Beenham

	
	In de oven gebraden beenham met een romige appel-calvados saus

	
	

	Geserveerd met:
	Twee warme groente – garnituren

	
	Twee warme aardappel – garnituren

	
	

	
	Salade van diverse sla-soorten, rode uit, feta , paprika en olijven

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 23,75

	
	

	Buffet is uit te breiden met:
	Soep (€ 3,75 p/p extra)

	
	Dessert – buffet (€ 8.00 p/p extra)

	
	

	
	Minimaal 20 personen


Buffet – Regionaal
	Soep
	Groninger mosterdsoep met prei en spekjes

	
	Stokbrood met kruidenboter en tapenade

	
	

	Buffet – Koud:
	Boeren aardappelsalade

	
	Haringsalade met rode bieten en kwark

	
	Salade van maiskip, paprika, bieslook, rode ui in kerriesaus

	
	Diverse sla-soorten met feta, ui en noten

	
	Zoutkamper garnalen

	
	IJsselmeer paling

	
	Gerookte zalm

	
	

	
	Diverse hamsoorten

	
	Meloen en ananas

	
	

	
	Kaasplank van Nederlandse kazen

	
	

	Buffet – Warm:
	Beenham met appel-calvadossaus

	
	Aardappel en groente garnituur

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 26,75

	Prijs per persoon inclusief soep
	

	
	Minimaal 20 personen


Barbeque – Buffet
	Vlees soorten:
	Spiesen van varkenshaas

	
	Kalkoenfilet met Cajun kruiden

	
	Peper – steaks 

	
	Grill – burgers

	
	Gemarineerde speenvarkenkoteletten

	
	

	Salade’s:
	Huisgemaakte aardappelsalade

	
	Huisgemaakte tonijnsalade

	
	Rauwkost salade van diverse sla soorten met Feta, rode ui en olijven

	
	

	Geserveerd met:
	Koude en warme sauzen

	
	Stokbrood

	
	Kruidenboter

	
	Frietjes

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 22,50

	
	

	De Luxe
	

	Buffet uitgebreid met:
	Sparerib

	
	Zalmfilet in folie

	
	Gepofte aardappelen

	
	

	Prijs per persoon
	€ 27,50

	
	

	Buffet is uit te breiden met:
	Soep (€ 3,75 p/p extra)

	
	Dessert – buffet (€ 8.00 p/p extra)


3 Landen – Buffet

	(Italiaans – Mexicaans – Spaans)
	

	
	

	Opgemaakte schalen met:
	1. Parma – ham

Texaanse – ham

Salami

Gemarineerde Rosbief

Chorizo

	
	

	
	2. Gerookte zalm

Jumbo garnalen

Tonijnsalade

	
	

	
	3. Italiaanse – salade

Rijstsalade met cajun gemarineerde kip

Vleessalade met paprika en chorizo

Gevulde avocado’s

	
	

	Geserveerd met diverse rauwkostsalades met bijpassende dressing en saus:
	Guacamolesaus

Salsa Saus

Aïoli (knoflookmayonaise)

	
	

	Warme gerechten:
	Cajun – steaks

	
	Gevulde taco’s

	
	Paella

	
	Lasagne

	
	

	Warme garnituren:
	Black turtle beans

	
	Aardappelschijfjes

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 25,75

	
	

	Buffet is uit te breiden met:
	Soep (€ 3,75 p/p extra)

	
	Dessert-buffet (€8,00 p/p extra)

	
	

	
	Minimaal 30 personen


Buffet Arrangement

	Het buffet – arrangement is een complete invulling voor een gezellige middag of avond voor groepen vanaf minimaal 30 personen.
	

	
	

	Wij ontvangen de gasten met een sprankelend glaasje Crémant d’Alsace en schaaltje met olijven en zoute koekjes.
	

	
	

	Vervolgens zullen wij aanvangen met het buffet
	

	Tijdens het buffet staat er rode, witte en mineraalwater geopend op tafel.
	

	
	

	Buffet:
	

	Bouillon
	

	
	

	Koud – warm – buffet
	

	
	

	Feestelijk dessert – buffet
	

	
	

	Koffie met bonbons
	

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 47,50

	
	

	De middag of avond is als een vier uur durend programma opgesteld. In dit tijdsbestek schenken wij onbeperkt dranken.
	

	Exclusief buitenlands gedistilleerd
	


Tapa’s Buffet
	Koud:
	Salami

	
	Olijven

	
	Pompoen

	
	Tonijnsalade

	
	Boeren aardappelsalade

	
	Salade van cerise tomaatjes, feta, rode ui en komkommer

	
	

	
	Ciabatta

	
	Nacho’s

	
	Stokbrood

	
	

	Sauzen:
	Aioli

	
	Salsasaus

	
	

	Warme gerechten:
	Albondiga’s

	
	Mini loempia’s

	
	Paella

	
	

	Vleesgerechten:
	Gemarineerde kipkluifjes

	
	Lamskoteletjes

	
	Speenvarken koteletjes

	
	Gemarineerde varkenshaas saté

	
	

	Prijs per persoon
	€ 19,75

	
	Minimaal 20 personen


Saté – Buffet

	Varkenshaas saté
	

	
	

	Kip saté
	

	
	

	Stokbrood
	

	
	

	Friet
	

	
	

	Rijst
	

	
	

	Salade van diverse sla-soorten met rode ui, paprika, olijven, noten en feta
	

	
	

	Huisgemaakte aardappel salade
	

	
	

	Prijs per persoon:
	€ 13,50

	
	Minimaal 20 personen


Dessert – Buffet

	Omelette Siberiènne:
	IJstaart en cake in een mantel van schuim

	
	

	Diverse soorten mousse
	

	
	

	Chocolade –vanille – ijs
	

	
	

	IJsbombe
	

	
	

	Fruit
	

	
	

	Taart
	

	
	

	Slagroom
	

	
	

	Sausjes
	

	
	

	Prijs per persoon
	€8,00


Bittergarnituren
	Bittergarnituur 1:
	

	Koud:

Puntjes kaas

Worst

Gevulde eieren

Toastje met crabsalade
	Warm: 
·Assortiment van diverse hapjes en bitterballen

	Op tafel worden nootjes geserveerd
	€ 4,50 p/p

	
	

	Bittergarnituur 2:
	

	Koud: 

Puntjes kaas
Worst

Gevulde eieren

Toastje crabsalade

Bolletjes meloen met ham

Toastje gerookte zalm
	Warm: 
Assortiment van diverse hapjes en bitterballen

	Op tafel worden nootjes geserveerd
	€ 5,50 p/p

	
	

	Bittergarnituur 3:
	

	Koud: 
Puntjes kaas
Worst

Gevulde eieren

Pittebakje met Hollandse garnalen

Toastje met brie

Toastje crabsalade

Bolletjes meloen met ham

Wrap gevuld met gerookte zalm
	Warm: 
Assortiment van diverse hapjes, bitterballen en mini pizza’s

	Op tafel worden nootjes geserveerd
	€ 7,50 p/p


Bruiloft Arrangement

	Ontvangst:
	Koffie of Thee met Gesorteerd Gebak

	
	

	Gedurende avond; Onbeperkt;
	Frisdranken

	
	Bier

	
	Wijn

	
	Binnenlands Gedestilleerd

	
	

	Bittergarnituur bestaande uit;
	Nootjes op tafel

	Koude hapjes
	Puntjes Kaas

	
	Worst

	
	Gevulde eieren

	
	Toastjes Crabsalade

	
	Bolletje Ham met Meloen

	Warme Hapjes
	Assortiment van diverse Hapjes en Bitterballen

	
	

	Eind van de avond
	Koffie en Broodjes

	
	

	Prijs per Persoon
	€ 25,00

	
	

	Dit is een 4 uur durende Arrangement.
	

	
	

	Minimaal 80 Personen. 
	Het aantal door U opgegeven gasten zullen wij minimaal in rekening brengen.


Winter - Buffet

	Stamppotten: 
	Zuurkool met:

Casslerib

Rookworst

	
	

	
	Hutspot met:

Schouder karbonade

Jus

	
	

	
	Capucijners met:

	
	Gekookte verse worst

	
	Gebakken speklapjes

	
	Uitgebakken blokjes rookspek

	
	Spekvet

	
	

	Garnituren:
	Zilveruitjes

	
	Augurken

	
	Gesnipperde uitjes

	
	Piccalilly

	
	Groninger mosterd

	
	Franse mosterd

	
	

	Prijs per persoon :
	€ 21, -

	
	

	Uit te breiden met:
	Erwtensoep (€ 4,00 p/p)

	
	Winters dessert-buffet (€ 8,00 p/p)


Vergaderarrangementen

	8 uur durend vergaderarrangement ( 9:00 – 17:00 uur )
	

	
	Koffietafel incl. jus ‘d orange , melk en karnemelk.

	
	Gratis parkeren.

	
	Onbeperkt koffie en thee

	
	Flip-over met stiften.

	
	Zaalhuur

	
	

	Prijs  per persoon:
	€ 27,50

	
	Minimaal 8 personen

	
	Vanaf 15 personen €26,50 pp.

	
	

	1 daags arrangement (09:00  – 22:00 uur )
	

	
	Zaalhuur

	
	Flip-over met stiften

	
	Onbeperkt koffie en thee

	
	Koffie tafelbuffet incl. jus ‘d orange, melk en karnemelk

	
	Korte “break” voor een warme snack en een drankje.

	
	Overheerlijk 3 gangen diner in ons feervolle restaurant.

	
	Gratis parkeren

	Prijs per persoon:
	€52,-

	
	Minimaal 8 personen.

	
	Vanaf 15 personen € 50,- pp
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